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Fur guten Kaffee Feine Torten aus der Brotberufe fur
schlagt unser Herz Schwélmer Konditorei deine Zukunft
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Es duftet

nach kdstlichem
Geschmack!

Wenn Sie einen Schwilmer Brotladen betreten, schliefien Sie doch mal
kurz die Augen und schnuppern. Es duftet nach ofenwarmen Gebacken
und frisch aufgebrithtem Kaffee. So muss es sein - einfach wunderbar!

Wir laden Sie dazu ein, Platz zu nehmen - einen Moment zu verweilen,
innenzuhalten und sich diesen Genussmoment zu génnen. Neben
der Leidenschaft fiir richtig gutes Brot steckt unser Herzblut in der
Konditorei. Dort beginnt Thr Genussmoment: Wenn feine Torten aus
ausgesuchten Zutaten nach alten und neuen Rezepturen von Hand
hergestellt werden. Als Augen- und Gaumenschmaus fast ein bisschen
festlich auf dem Kuchenteller, ob zuhause oder bei uns im Café.

Dazu gehdrt, so finden wir, eine duftende Tasse Filterkaffee, cremiger
Cappuccino oder aromatischer Espresso. Fiir noch mehr Kaffeeliebe,
Kaffeekunst und Kompetenz haben wir mit unseren Teamleitungen aus
dem Verkauf im vergangenen Herbst ein Workshop-Wochenende bei
unserem neuen Kaffeerdster verbracht. Eine kleine Reportage zu diesem
herrlich duftenden Erlebnis finden Sie, genauso wie eine ganze Menge
Tortengliick, auf den folgenden Seiten.

Wir freuen uns auf Thren Besuch in unseren
Brotldden & Cafés.

Herzlichst,

IHRE FAMILIEN VIEHMEIER & DIPPEL




SCHWALMER BROTLADEN

Seit Kurzem fithren wir aus Uberzeu-
gung hochwertigen BURKHOF-Kaffee

ES iSt g anz einfaCh: in unseren Schalmer rolacen und
Wir lieben guten Kaftee

Das vertraute Surren beim Mahlen der Bohnen kiindigt ihn an: den
Moment, wenn feinster Espresso cremig in die Tasse fliefst. Vorfreude!
Damit wir fiir Sie taglich héchsten Kaffeegenuss bieten kénnen, ha-
ben wir uns zuletzt besonders viel mit dem Thema Kaffee beschéaftigt.
Verschiedene Réstungen getestet, viel verkostet, probiert und nun eine
neue Kaffee-Sorte fiir Sie ausgewahlt.

Der Kaffee von BURKHOF steht fiir handwerkliche Réstung und
feinsten Kaffeegenuss. Um noch mehr vom Handwerk der Baristi
zu verstehen, haben wir unsere leitenden Verkaufer*innen zu einem
Kaffee-Workshop nach Hamburg eingeladen. Das Ergebnis dieses
wunderbaren Wochenendes kénnen auch Sie jetzt schmecken.

In unseren Schwélmer Brotldden und Cafés reichen wir Thnen gern
frisch zubereiteten Espresso, Cappuccino oder Latte Macchiato.
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Unter Druck: Fur ein vollmundiges Aroma und
eine angemessene Extraktion der Kaffeedle ist
der richtige Brithdruck besonders entscheidend.
Er verwandelt den Kaffee oder Espresso in ein

Unsere Schwilmer
Kaffeeliebe

EzdE Erfahren Sie mehr tber unseren
mEore:  neuen Kaffee unter:

verfiihrerisches Gebriu, das wir alle so lieben.

SCHWALMER
EROTLADEN
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schwaelmer-brotladen.de/kaffee
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Guter Kaffee freut sich
tiber ein feines Stiick Torte

Biskuit, Buttercreme, Ganache und Kuvertiire: Aus ausgesuchten
Zutaten nach alten und neuen Rezepturen kreieren unsere Kondito-
rinnen und Konditoren taglich feinste Torten fiir Sie. Ein Fest auf dem
Kuchenteller, ob zuhause an der Kaffeetafel oder in unseren Cafés.

Schwilmer Schokoladentorte
Feiner Schokoladenbiskuit mit Schokoladen-
buttercreme nach unserem Familienrezept.
Ausgarniert mit Schokospénen und Schoko-
drip - so nennen es wir Konditoren, wenn
die fliissige Kuvertiire so herrlich am Rand
herunterlauft! (oben)

Mozarttorte

Pistazien-Schokoladen-Torte mit hausgemacht-
en Pistazien- und Schokoladen-Buttercremes
sowie einer Masse aus Marzipan und gerdsteten
Mandeln. Fein geschichtet und eingedeckt mit
einer grinen Marzipandecke. (rechts)

Waldbeerobst

Feiner Schokoladenbiskuit mit Schokomousse
aus aufgeschlagener Ganache und fruchtigen
Waldbeeren, kerniger Pistazienrand.

(ganz oben)
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Ich lade herzlich ein
zum gemitlichen
Kaffeekrinzchen
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Frankfurter Kranz
Die bekannte kranzférmige Torte wird mit
feiner deutscher Buttercreme und Preisel-

beer-Konfitiire geftillt. Bei der sogenannten

deutschen Buttercreme wird Butter schau-
mig aufgeschlagen und eine Vanillecreme
untergezogen. Krokant sorgt fiir die perfekte
Mischung aus Cremigkeit und Crunch.

Sachertorte

Die berihmteste Schokoladentorte der Welt mit
Ursprung in Wien, nach unserem Schwélmer
Spezialrezept. Sachermasse mit hohem Schoko-
ladenanteil, vielen Eiern und Butter, geftllt

mit Preiselbeer-Konfitiire, iberzogen mit
Ganache. Ganache ist gekochte Sahne mit edler
Kuverttire. Jedes Stiick wird von Hand mit
Schokoladenspritzglasur garniert.

Spanische Vanilletorte

Eier und Zucker werden warm aufgeschlagen,
dazu kommen Marzipan, Vanille und Mehl. In
diese feine Rithr-Sandmasse werden gehackte
Kuverttiirestiickchen untergehoben. Uberzogen
mit feiner Vanillecreme und unserer haus-
gemachten Ganache.

Meisterliche Torten
und Kuchen auvs unserer
Konditorei
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Die schdnsten
Brotberufe der Welt

Seit iber 100 Jahren arbeiten wir mit Hingabe fiir den Schwélmer
Brotladen. Die Rezepte und Zubereitungsweisen unserer UrgroRmut-
ter Katharina ,,Trinchen“ Viehmeier geben wir bereits an die fiinfte
Generation weiter. Wir legen dabei grofien Wert auf Tradition und
Erfahrung, genauso wie auf neues Wissen und sinnvolle Innovationen.
Damit die traditionelle Handwerkskunst aufrechterhalten bleibt, bilden
wir jedes Jahr rund 50 junge Menschen aus.

Wir bieten tibertarifliche Bezahlung und hohe Ubernahmechancen
nach absolvierter Ausbildung. Du profitierst von einem groflartigen
Miteinander im Team und von jahrlichen Schulungen. Interesse ge-
weckt? Du willst ,,mit Laib und Seele“ Teil unserer Brotladen-Familie
werden? Dann freuen wir uns auf deine Bewerbung!

Feine Torten, kostliches
Gebick und Konfiserie -
hier bist dv richtig kreativ

Du bist handwerklich geschickt und gerne kreativ? Dann starte
deine Ausbildung zum Konditor (m/w/d) beim Schwélmer
Brotladen. In unserer Konditorei wirst du zum verantwortungs-
bewussten Zuckerkiinstler. Du lernst das traditionelle Herstel-
len von Kuchen, Kleingebick und Torten. Beim Zubereiten und
Verarbeiten von Uberziigen, Cremes, Fiillungen und Dekora-
tionen schulst du deine Geschicklichkeit.

Interesse geweckt, aber noch unsicher? Wir begriifien auch
gern jeden, der sich wahrend eines Praktikums oder Probe-
arbeitens ausprobieren will.

Konditor*in
beim Schwilmer Brotladen

E:gewE  Alle Infos rund um diese Ausbildung und ein
¢%  Online-Bewerbungsformular gibt’s unter:

schwaelmer-brotladen.de/ausbildung

Frisches Brot,
duftender Kaffee und
dein Licheln dazv

Du magst Menschen und berétst gerne? Dann werde Teil
unserer Brotladen-Familie. Als Bickereifachverkaufer (m/w/d)
tragst du wesentlich dazu bei, dass sich unsere Kunden und
Kundinnen in den Schwélmer Brotldden & Cafés wohlfiihlen.

In deiner Ausbildung lernst du die kompetente Verkaufsbe-
ratung mit Hintergrundwissen zur traditionellen Herstellungs-
weise und den regionalen Zutaten unserer Backwaren.

Du unterstiitzt beim Prasentieren und Dekorieren unser-

er Produkte, beim Zubereiten von Friihstiick, Snacks und
Getranke-Spezialitdten und erlernst den verantwortlichen
Umgang mit der Kasse und dem Warenumsatz.

Mehl, Wasser, Saverteig
und viel Zeit - Brotbacken
ist ein tigliches Wunder

Bickereifachverkiufer*in
beim Schwilmer Brotladen

Du liebst den Duft von frischem Brot? Arbeitest gerne
handwerklich in einem netten und hilfsbereiten Team?

gl Alle Infos rund um diese Ausbildung und
Dann bist du bei uns richtig.

ein Online-Bewerbungsformular gibt’s unter:
schwaelmer-brotladen.de/ausbildung

Als auszubildender Backer (m/w/d) lernst du eine wich-
tige, traditionelle Handwerkskunst und tragst dazu bei,
dass sich unsere Kunden taglich tiber besten Genuss
und hohe Qualitit freuen kénnen. In unserer Backstube
wirst du zum Helden der Nacht - und zum Spezialisten
fiir Brot, Kleingebéck und Feinbackwaren.

Biacker*in
beim Schwilmer Brotladen

Online-Bewerbungsformular gibt’s unter:
schwaelmer-brotladen.de/ausbildung

o0 ®e
Werde Brotliadler'in
Ganz einfach die passende Stelle
finden. Wir freuen uns auf deine/Thre
Bewerbung - gerne auch online.

schwaelmer-brotladen.de/
offene-stellen
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www.schwaelmer-brotladen.de/brotlaeden
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